milléesime2004 vintage

Tardieu-Laurent



In the memory of the Vignerons,

few Vintages have benefited from such
propitious circumstances.

All the conditions were gathered

for 2004 to give birth

to exceptional Wines. s

Autumn 2003, very rainy, has allowed a good
reinstatement of the water reserves in the soils.
The Autumn rains have fallen softly and regularly,
thus helping to restore the water tables steadily.

Winter, cold and dry, has lasted longer, and the
opening of the buds has taken place about ohe
week later than for the three previous Vintages:

The vegetative cycle has carried on gently in thé
course of Spring 2004, under a fairly mild climate,
with rare rainfalls - even rarer after April

the Mistral maintaining a quasi perfect

healthy state till the crop.

A hot and dry weather will prevail till August 15th,
ideal for the growth of few bunches with small
berries. The water reserves being close to shortage,
many a Vigneron has feared that the crop

would never reach its Phenolic ripeness.

The storm at mid August has been the Saviour.
It restored the Vignerons confidence : the watear
tables being back to correct levels, the ripening

would be achieve in ideal conditions.

The huge differences between day and night
temperatures have helped the synthesis of tfe
anthocyanes responsible for the colour, and have
been a factor of an equilibrium sugar/acidiy
that is obviously positive for

the global balance of the Wines.

The Vignerons have been able to wait till each of
their Vines had reached an optimal ripeness

an opportunity that is not so frequent : tasting the
berries would then show expressive aromas

and silky tannins, both revealing a Great Vintage...
The harvest could begin !

The vinifications have developed nicely. Thanks to
berries that were perfectly healthy, the colour and
the substance have been obtained by gentle ways,

with minimal interventions on the Wine.

The alcoholic fermentations have ended without
problem, apart from these few Cuvées that have
lingered a little because they are so high in natural
alcohol. For the most part, the malo-lactic
fermentations have occurred in our own casks,
which has helped the Wines retaining the deep
colours they had from birth.

Quite obviously, 2004 is an outstanding Vintage.
It is bound to become a Classic, with Wines which
will keep very long indeed, Wines which will also
give an immense Pleasure from their young age...
Wines ever produced by “Tardieu-Laurent”.

De mémoire de Vigneron,

peu de Millésimes ont bénéficié

de circonstances aussi favorables
toutes les conditions étaient réunies
pour que 2004 donne naissance

a des Vins d’exception...

L'automne 2003, fortement pluvieux, a permis une
bonne restauration des réserves hydriques des sols.
Les pluies automnales sont tombées doucement et
régulierement, favorisant la reconstitution progressive
des nappes phréatiques.

['hiver, froid et sec, s’est prolongé, et le débourrement
du vignoble est intervenu plus tardivement,

avec une semaine de décalage, environ,

sur les trois précédents millésimes.

Le cycle végétatif s’est poursuivi tranquillement
pendant le printemps 2004, sous un climat
relativement doux, avec des précipitations rares

- plus rares encore apres avril -, le mistral maintenant
un état sanitaire quasiment parfait

jusqu’aux vendanges.

Un temps chaud et sec s’établira jusqu'au 15 aodt,
propice a la formation de grappes peu nombreuses
et a petites baies. Les réserves hydriques étant alors
au bord de I'épuisement, beaucoup de vignerons ont
craint que la maturité phénolique n’arrive pas

a son terme.

L'orage salvateur de la mi-ao(t rassurera tout

le monde : les nappes phréatiques revenues a des
niveaux corrects, la maturation pouvait s’accomplir
dans des conditions parfaites.

Les différences considérables de température entre
le jour et la nuit ont favorisé la synthése

des anthocyanes responsables de la couleur,

et contribué a maintenir un rapport sucres/acides
propice a I'équilibre des Vins.

|es Vignerons ont eu la possibilité - rare - d’attendre
que chaque parcelle de vigne atteigne sa maturité
optimale, la dégustation des baies libérant alors des
ardmes expressifs et des tanins soyeux, annonciateurs
d'un Grand Millésime... Les Vendanges pouvaient
commencer !

| es vinifications se sont tres bien déroulées.
Grace a un état sanitaire parfait, la couleur
et la matiere ont été obtenues en douceur,
sans intervention intempestive sur les cuves...

Les fermentations alcooliques se sont terminées en
général sans probleme. Seules quelques cuves ont
trainé un peu, du fait de leur richesse alcoolique
naturelle élevée. Pour la plupart, les fermentations
malo-lactiques se sont effectuées dans nos propres
flts, ce qui a permis de bien fixer

les couleurs d’origine.

Nous sommes a I'évidence en présence d’'un
Millésime exceptionnel, un futur Classique, Millésime
de grande garde, et Millésime de grand plaisir !



Guy-Louis

blanc

COMMENTAIRE :
Dans la lignée de 2003 ce Guy-Louis va vous

enthousiasmer par sa fraicheur, ses notes de miel

d’acacia et sa longueur en bouche digne

des meilleurs vins blancs du Rhoéne.

+. _- : ....1“.-" I

AOC: e, Cotes-du-Rhone II.IIL T bYel o ”.H“ : ._ Il
TERROIR © coveeerreerreneenes Nord du Rhéne en coteaux A © o wHITE luan_'mps aliagtt ity
CEPAGES © v Marsanne et Roussane
AGE DES VIGNES : .......... 50 ans
DEGRES @ cveeveeieieeiens 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Une
ELEVAGE & coveiiiine En fats neufs Allier et fits d'un vin
J\Y B A la main avec une légére filtration
BOUTEILLE : ..oooeueenee Sommeliére Bourgogne
BoucHON : ..o 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005

AOC : e Cétes-du-Rhéne

TERROIR : cvovevneeereerenennnes Northern Rhéne Coteaux

GRAPE VARIETIES © .......... Marsanne and Roussanne

AGE OF THE VINES : ... 50 years

ALCOHOL : v 13°5

ORIGIN : oo One single estate

ELEVAGE : oo Allier oak - new oak and one Wine casks

BOTTLING : ... By hand. Light filtration

BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne

CORKS ! oevereeeeeeesensenenns 49/24

AVAILABILITY : vveeuvenne. End of 2005

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
In line with the 2003, this Wine will raise enthusiasm, thanks

to its crispness, to hints of acacia honey, and to lingering

notes in the mouth worthy of the best Rhéne Vins Blancs.




Condrieu

blanc

COMMENTAIRE :

Nous sommes trés heureux d’avoir pu augmenter les
quantités sur cette cuvée sans baisser la qualité.

Le vin est égal a lui méme exprimant tres bien son
terroir sans I'exubérance du Viognier souvent lassante

au bout de quelques gorgées critiques justifiées faites \\

Eri o
'  TARBIEU - LAUREHT

par beaucoup d’amateurs de grands vins blancs.

AOC : e
TERROIR @ .oovvvrenereernnenn
CEPAGES & wovvvevecreeeieienns
AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES @ v
SOURCES DIFFERENTES :..
ELEVAGE @ oo
MISE oo
BOUTEILLE : ..oooeueenee
BoucHON : ..o

DISPONIBILITE : ............

. I“Illli.-'ll.' 3
rea st A A AR e
Condrieu W EAETL FECRILT 9F ENLNCE . i1} :
Saint Pierre de Boeuf < o VHITE RHTNE WISE . Al
Viognier
Plus de 40 ans
13°5
Une
Fats neufs Allier et Troncais
A la main avec une légere filtration
Sommeliere bourgogne
49/24
Fin 2005
AOC : e Condrieu
TERROIR : cvovevneeereerenennnes Saint Pierre de Beeuf
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Viognier
AGE OF THE VINES : ... Over 40 years
ALCOHOL : v 13°5
ORIGIN : oo One single estate
ELEVAGE : .ooovvvvivivinnnnne Allier and Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand. Light filtration
BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! oevereeeeeeesensenenns 49/24
AVAILABILITY : vveeuvenne. End of 2005

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
We are very happy and proud that we could increase the quantity made available
without lessening the Quality. The Wine speaks for its Terroir, a Terroir which perfectly

controls the “exuberance” usually attached to Viognier Wines, an exuberance that many

Wine lovers will criticize. No lassitude here, but a refined pleasure !




Chateauneut-du-Pape coneso)

Vieilles Vignes
blanc

COMMENTAIRE :
Le 2004 ne fera pas regretter le 2003 avec qui

5 - . : il . : b
nous avons eu un grand succes. Les vins sont plus m ; :
prees ol L .,

minéraux et sont pourvus de plus d'acidité ; i ; B
TARDIEY - LAURENT

il faudra leur donner un peu plus de temps

en cave avant de les déguster.

¥ BT
AOC : e, Chateauneuf-du-Pape T PAINCT OF FAANLE, BE
TERROIR @ e Galets roulés H‘\ i ; L b - oo B
CEPAGES & evevvveveeeeeeeennns 50% Grenache blanc, 50% Roussanne
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 50 ans pour les Grenache, 10 a 20 ans pour les Roussanne
DEGRES @ cveeveeieieeiens 14°
SOURCES DIFFERENTES :.. Trois
ELEVAGE & coveiiiine Fats neufs et fats d'un vin
MISE oo A la main avec une trés légére filtration
BOUTEILLE : ...cocouvnie. Sommeliére Bourgogne
BoucHON : ..o 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005
AOC : e Chéteauneuf-du-Pape
TERROIR : cvovevneeereerenennnes Rolled pebbles
GRAPE VARIETIES : ... 50% Grenache blanc, 50% Roussanne.
AGE OF THE VINES : ........ Over 50 years for Grenache, 10 to 20 years for Roussanne.
ALCOHOL :..oovueeeeveeneaannnn. 14°
(0] 31671\ Three estates
ELEVAGE : oo New oak and one Wine casks
BOTTLING : ... By hand. Very light filtration
BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! oevereeeeeeesensenenns 49/24
AVAILABILITY : vveeuvenne. End of 2005

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
2004 won't make you regret 2003 - a Wine which has met success !

2004 displays more minéralité and crispiness. This Wine will require a longer ageing

in the Cellars before showing at its best.




Hermitage

blanc
,“/ s
COMMENTAIRE :
Encore une trés grande cuvée d’Hermitage tres
concentrée, il faudra beaucoup de temps de cave I / T
avant de déboucher une bouteille ; RARRIE PR
les plus patients seront récompensés. ) N
. HEG@SIAETE 3
, A AR LAY SBOOCIANTE & LOCKMARE, Vo FRASCE
AOC : i, Hermitage CCMLGREEL PRonTeT R reMEer Em
TERROIR : eeveeeeeeeeeeeeennns Beaumes, Pierrelles . THITE EHOSE FINE g /"
CEPAGES & weveeeeeeveeneennnn Marsanne, Roussanne
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 50 ans
DEGRES @ cveeveeieieeiens 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Une
ELEVAGE @ v, Fats neufs Allier et Trongais
MISE @ e, A la main avec une légere filtration
BOUTEILLE : ...cocouvnie. Sommeliére bourgogne
BoucHON : ..o 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC : i, Hermitage
TERROIR : .o Beaumes, Pierrelles
GRAPE VARIETIES © .......... 95% Marsanne, 5% Roussanne
AGE OF THE VINES : ... Over 50 years
ALCOHOL : v 13°5
ORIGIN : oo One single estate
ELEVAGE : .ooovvvvivivinnnnne Allier and Trongais new oak casks
BOTTLING : ... By hand. Light filtration
BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! oevereeeeeeesensenenns 49/24
AVAILABILITY : vveeuvenne. End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
One more huge Hermitage Cuvée. A lot of concentration. It will

take very long in the Cellars before it is time to open a bottle...

But the most patient Wine lovers will be highly rewarded.




Les Becs Fins

COMMENTAIRE :

Vin trés m(r et trés sérieux cette année, beaucoup
de fruit et de puissance mélés a de la délicatesse,
complexe et colorée, cette cuvée est revenue au

plus haut niveau.

: L

AOC & oo Cotes-du-Rhone Villages X )
TERROIR © everererierraanns Gard, galets roulés . :-. _ l_ : E
CEPAGES © wuvvveveveveinennns Grenache, Syrah : i =
AGE DES VIGNES : .......... 30 a 50 ans
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°
SOURCES DIFFERENTES :.. Une
ELEVAGE @ o, Cuve inox
J\Y/ B R Mécanique, sans filtration
BOUTEILLE : ...covveenee Bourguignonne lourde
BoucHON : oo 44/24
DispoNIBILITE © ............ Fin septembre 2005

AOC : e, Cotes-du-Rhone Villages

TERROIR : oo Gard, rolled pebbles

GRAPE VARIETIES : .......... Grenache and Syrah

AGE OF THE VINES : ... 30 to 50 years

ALCOHOL : ........cccovuunnn. 14°

(0)30€7 1.0 One estate

ELEVAGE : oo Stainless steel vat

BOTTLING : ... Mechanical. No filtration

BOTTLE : e Heavy Bourgogne

(010) 3 C 44/24

AVAILABILITY : ... End of September 2005

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
Very ripe and very serious Wine in 2004.
A lot of fruit and power, with delicacy.

Deep in colour, complex, there is a Cuvée which is back to the Top.

millésime2004vintage




Bastide de Rhodares

COMMENTAIRE :

Un trés grand millésime plein de fruit, noir,
dense et profond, possédant une certaine classe.

Un excellent rapport qualité prix.

2=l | EJ TR WA
-

DOMAINE
DE LA BASTIDE DE RHODARES
EZ@'E_:]_ ].‘.I'L' LlJ.!::LE RI:J-N

204
3ll5 EN BOUTEILLE & LA PROPELETE

e

A avoir absolument en cave. I 15 ¢ Kl

AOC :
TERROIR © evvverrerreniennns
CEPAGES @ wovvveeecieeieneans
AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES @ cvveevieee
SOURCES DIFFERENTES :..
ELEVAGE : i
MISE & rveveereeieieeeere
BOUTEILLE : ...coccuvnie.
BoucHON : ..veie

DISPONIBILITE : ............

], e o, Ay - A - O e« B

Luberon

Galets roulés Commune de Cadenet
50% Grenache, 50% Syrah

Plus de 50 ans pour le Grenache
14°

Cave Lourmarin-Cadenet

Fats 1 vin a 2 vins Allier
Mécanique sans filtration

Sommeliére Bordelaise

Fin 2006

AOC i e, Luberon

TERROIR ! .oovvrriarrininranns Cadenet rolled stones, in the style of Chateauneuf du Pape

50% Grenache, 50% Syrah

GRAPE VARIETIES : ..........

AGE OF THE VINES : ........ Over 50 years for Grenache

ALCOHOL : oueeeveverierarannnns 14°

ORIGIN : oo, Lourmarin-Cadenet Cellars
ELEVAGE : .coovvvviviinnnne One and two Wines Allier casks
BOTTLING : ..o Mechanical. No filtration
BOTTLE : ..., Heavy Sommelier Bordelaise
(010) 3 I 49/24

AVAILABILITY : .o End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
Obviously, a very fine Vintage. Full of fruit, dark, dense, deep,
with a touch of Class. Excellent value for money.

A Wine you should definitely have in your Cellars !

millésime

vintage




Bandol

COMMENTAIRE :

SN

BANDOL

Appellatites Bandel Condeblde

Grande année pour le Mourvedre. Coloré,

TARDIEU - LAUREMT

concentré mais pour le moment assez austére. \\

Ce Vin est de grande garde.

AOC: e,
TERROIR @ wovvvveenerenernneen

CEPAGES & woveeeveveeeneenenn

AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES @ cvveevieee
SOURCES DIFFERENTES :..
ELEVAGE : i
MISE & rveveereeieieeeere
BOUTEILLE : ...coccuvnie.
BoucHON : ..veie

DISPONIBILITE : ............

HEG LI AETE

it W LTk Lk A S b L o T
PAE TAETHEU-LAUNERT RESGRTTANTE & LOUEA LR, Ve, TEARCT

Bandol I R PEORUCT 2F FERECE k] |
Saint-Cyr, Le Castellet ERE TAALE WENE
Mourvedre

40 ans et plus

13°5

Deux

Fats d’un vin Allier

A la main sans filtration

Sommeliére Bourgogne

49/24

Fin 2006

AOC : e Bandol

TERROIR : .cvveeneeereererennne Saint-Cyr, Le Castellet
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Mourvédre

AGE OF THE VINES : ........ 40 years and over

ALCOHOL : ..cuveverannnnnn. 13°5

ORIGIN : oo, Two estates

ELEVAGE : oo Allier one Wine casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24

AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
Great Vintage for the Mourvédre. Dark in colour, concentrated,
but rather austere for the time being. Definitely a long keeping

Wine.

millésime vintage




Guy-Louis

.4/[
20
& DU
SIRSBLRHONE
COMMENTAIRE : -
Le profil reste inchangé, le frere jumeau du 2003, i
avec plus d'équilibre dans la puissance, et surtout A e
plus de fruit. Exceptionnel.
HilGOCiAnMmTE
PR T4 DA LACREENT WECOCDOMTS A LOCRARIN, Yo FEANCE

AOC 1 e, Cotes-du-Rhone ICRETL PEDEIET OF FEAECE ol
TERROIR @ wovvvveenerenernneen Rasteau, Cairanne RED ERONE WINE
CEPAGES & woveeeveveeeneenenn 60% Grenache, 30% Syrah, 10% Mourvedre
AGE DES VIGNES © .......... 80 ans (Grenache) 50 ans (Mourvédre) 30 ans (Syrah)
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Trois
ELEVAGE © oo, Fats d’un vin et flts neufs Troncgais
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...covveenee Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006

AOC ¢ e Cotes-du-Rhone

TERROIR : .cvveeneeereererennne Rasteau and Cairanne

GRAPE VARIETIES : ... 60% Grenache, 10% Mourvedre, 30% Syrah

AGE OF THE VINES : ........ 80 years, 50 years, 30 years.

ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 14°5

(0)30€7 1.0 Three estates

ELEVAGE ! coovvinvinnnnns Trongais new oak casks, and one Wine casks

BOTTLING : ... By hand. No filtration

BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne

(010) 3 C 49/24

AVAILABILITY © couvvennnnn.. End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
In line with 2003, its twin brother...
With more balance in its power.

On top of that, a shining fruit. Exceptional.

millésime vintage




Rasteau

Vieilles Vignes

SAERCRF
COMMENTAIRE : B - IO,
Cette appellation confirme tous les progres qu’elle =2
L Ui

réalise toutes les années grace a de jeunes vignerons E."Ir

d = U
qui travaillent beaucoup. Au plus haut niveau :

¥ TARDIEYW - LAUBEMT

qualitativement, c'est peut-étre le village qui exprime .

le mieux I'esprit du Rhéone Sud. Cuvée Exceptionnelle.

HESSCIAHTE

WS ET O TEILLE b LA MATY S0 FILTRATION
P TR LA BT WG ANTA & LA T, Vi, 12T

AOC : e Rasteau ur AL FRASECY BF PELEED Bi
TERROIR © eoveverererenennes Argiles bleues et autres ity L
CEPAGES & woveeeveveeeneenenn 80% Grenache, Syrah, Mourvedre
AGE DES VIGNES : .......... 80 ans et plus pour le Grenache
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Trois
ELEVAGE © oo, Fats neufs et fats d’un vin Trongais
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...coccuvnie. Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC ;o Rasteau
TERROIR : cvoveereeereeeerennee Blue clays and others
GRAPE VARIETIES : .cou... 80% Grenache, 10% Syrah, 10% Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 80 years and over for Grenache
ALCOHOL : ..o 14°5
ORIGIN oo 3 estates
ELEVAGE : oo Trongais new casks and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
(610) 3 N T 49/24
AVAILABILITY : .. End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :

This Appellation confirms year after year that it is making good
progress thanks to young Vignerons who work hard. At the Top,
when it comes to its Quality. It could very well be the Village

which speaks best for the Rhéne Sud Spirit. Outstanding Cuvée.

millésime vintage




Vacqueyras

Vieilles Vignes

BeMAF

VACQUEYRAS

Appellation Yacguerras Contrdlie
COMMENTAIRE :

Grandissime cuvée pour I'appellation, ‘E;'I:.,LJ{J‘&" -E)'La,‘-vbﬂ'

elle exprime toute la puissance et la splendeur

A Lwrm

) . L, TARDIEU - LAUREMT
du vieux Grenache, plein, coloré, épicé

et de maturité extréme.
HigSCiAnETI

MUIE EH HORITEILLE & LA MADY AN E FILTEA T
Pl TARME UL ALELNT sl LN 1 b O s iy, e, 1A

AOC: e, Vacqueyras ur R VIOSIET F FEMTEE -
TERROIR @ evvevveeeererenee Sables, argiles bleues EER RHONE WIKE
CEPAGES @ wovvveeecieeieneans 85% Grenache et 15% Syrah Mourvedre
AGE DES VIGNES : .......... 70 ans et plus pour le Grenache
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Quatre
ELEVAGE © oo, Fats d’un vin, et flts neufs Trongais
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...covveenee Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC : e Vacqueyras
TERROIR : oooveverererarannn Sands and blue clay
GRAPE VARIETIES : ... 85% Grenache, 15% Mourvédre and Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 70 years and over for Grenache
ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 14°5
(0)30€7 1.0 Four estates
ELEVAGE : oo Trongais new casks, and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : e Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
Superlative Wine ! The whole magnificence and power of a great
old Grenache Wine. Dark in colour, full-bodied, spicy,

it displays an extreme ripeness.

millésime vintage




Gigondas

Vieilles Vignes

Lo
COMMENTAIRE :

Gigondas a quelquefois des difficultés a exprimer GIGQN DAS

jeune les qualités d’un grand vin du Rhéne car
Appellutics Ligondas Contrélde

il est souvent austere. On évite sur cette cuvée

ekl
toute rusticité, maturité extréme et tanins trés r {i-' -‘TM#

TARDIEU - LAUREMT
doux donnent a ce vin une dimension supérieure A

et inégalée jusqu’a présent sur cette cuvée.

HiooCIAEMTE

MUE X BOUTEILLE A LA MASS 34N E FILTRATION
PAT TARTHELLAUEEN T AlOocin s e K s s ey, Ve, IFRAN |

AOC ¢ e, Gigondas W AR ETL FRBBFET BF PERECE il
TERROIR © weeeeveereeeeeennnen. Dentelles, Les Garrigues, Village EED RHONE WIKE
CEPAGES & evevevveeeeeeeennns 70% Grenache, 20% Syrah, 10% Mourvedre
AGE DES VIGNES : .......... 60 ans et plus
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Cing
ELEVAGE © oo, Fats d’un vin et flts neufs Troncgais
MISE ¢ v A la main, sans filtration
BOUTEILLE : ...coccuvnie. Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC ¢ i, Gigondas
TERROIR : oo Dentelles, Les Garrigues, Village
GRAPE VARIETIES : .......... 70% Grenache, 20% Syrah, and 10% Mourvedre
AGE OF THE VINES : ........ 60 years and over
ALCOHOL : ..o 14°5
ORIGIN : oo, Five estates
ELEVAGE : oo Trongais new casks and one Wine Troncgais casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! vevereeeeeeesesreeenns 49/24
AVAILABILITY : .. End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :

Gigondas can be difficult to appreciate as a Great Rhéne Wine
in its young age, as it is often austere. This Cuvée avoids
harshness and oversimplification. An extreme ripeness

and very mild tannins give this Wine a superior dimension -

never reached before with this Cuvée.

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape

£ By

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

dppellaiiss ChilcannenlduiFape Ceniriles

COMMENTAIRE :

Toujours avec le souci de réduire I'écart qualitatif
] o , & TARDIEU - LAURENT
entre cette cuvée et la vieille vigne, I'assemblage 3

cette année est quasi parfait, ce vin va vous étonner...

G AT
AR TARTRIE-LAUEHT ARGOCTANTS & LERMAREY, Vo, TRANCY
AOC : e Chateauneuf-du-Pape I RETL T TR i
TERROIR : oo La Crau, Le Gres, Courthezon FED RHCWE WINE
CEPAGES @ wevvevveeeeeeeenenes 80% Grenache, Syrah et Mourvédre
AGE DES VIGNES : .......... 50 ans
DEGRES @ cveeveeieiieieine 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Quatre
ELEVAGE o Fats Allier sélection neufs et un vin
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...covveenee Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC ¢ e Chéateauneuf-du-Pape
TERROIR : oo La Crau, le Gres d'Orange, Courthezon
GRAPE VARIETIES : ... 80% Grenache, Syrah and Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 50 years
ALCOHOL : ........cccovuunnn. 14°5
ORIGIN : oo, Four estates
ELEVAGE : o A selection of Allier new and one Wine casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : e Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS : oot 49/24
AVAILABILITY © oo End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
We always have in mind to limit the gap between
this Cuvée and the Old Vines Cuvée. In 2004,

the assemblage is close to perfect : this Wine will astound you...

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape

Vieilles Vignes

o e

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Appidllatias ChldausiaT-Ju-Paps Cantrdlda

e I|' ;
COMMENTAIRE : h&% "‘,Twm
Un vin exceptionnel, un 2003 avec plus d’équilibre, 5 '-

E TARDIEY - LAURENT
un millésime de grande garde. A sortir dans 10 ans N

sur une bécasse pour faire plaisir a son meilleur ami.
HECOCIANTE

RS B3V R TRILLE B LA AN SARE FILTHATEOS
P TR LA R T WG AT RO MRS, Ve, PRANCT

AOC 1 e, Chateauneuf-du-Pape U R L FERIECT BE FELED 1!
TERROIR : eeverererererererenns La Crau, Grés d’Orange Lt b L
CEPAGES & woveeeveveeeneenenn 80% Grenache, Mourvedre Syrah, Cinsault et Vacarese
AGE DES VIGNES : .......... 60 a 100 ans
DEGRES @ cveeveeieiieieine 15°
SOURCES DIFFERENTES :.. Quatre
ELEVAGE © oo, Fats neufs et fats d’un vin Trongais
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...coccuvnie. Sommeliére Bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC : e, Chéteauneuf du Pape
TERROIR : oo La Crau, le Grés d'Orange
GRAPE VARIETIES : ... 80% Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault, and Vacarese
AGE OF THE VINES : ... 60 to 100 years
ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 15°
ORIGIN : oo, Four estates
ELEVAGE : oo New casks and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
An extraordinary Wine, a 2003 with a greater balance.
A Wine to be cellared. To be enjoyed in ten years time

on a woodcock with your very best friend !

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape

Cuvée spéciale

A

Conmmraine - CHATEAUNEUE-DU-PAPE

. . .. . . L | [ ] i Thit Tedmpe r rdil
Toujours avec une partie de raisin entier non éraflé, Arpcfin (s Dt vl REEA Ty AL

cette cuvée est élevée de fagon classique en flts [ Sé st
1 et 2 vins. Trés prometteur, d’un fruité exceptionnel, L'__,,..Lﬂ'
cette cuvée mérite tous les éloges au niveau AN B RANT
des plus grands.
HEGOCiAETE
i PR TARIAEL) LALTEIMT MECKOCLMETS & LU BESLAREG Vo, PRANCE
AOC : e Chateauneuf-du-Pape UC AL PEAENCT BE FELELE B
TERROIR © evvverrerreniennns La Crau, Font du loup EER BHOME WIHE
et Gardioles
CEPAGES @ wevvveverieeienenns Grenache
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 80 ans
DEGRES @ cveeeveieieeieins 15°
SOURCES DIFFERENTES :.. Trois
ELEVAGE @ oo Fats d’un a deux vins sélection Allier
MISE ¢ o A la main sans filtration
BOUTEILLE : ... Sommeliére Bourgogne
BoucHON : e 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC ¢ e Chéteauneuf-du-Pape
TERROIR : oo La Crau, Font du loup, and Gardioles
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Grenache
AGE OF THE VINES : ........ Over 80 years
ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 15°
(0)30€7 1.0 Three estates
ELEVAGE : oo One and two Wines selection of Allier casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :

As always, entire, not destemed, berries for a part. This Cuvée goes
through a classical élevage, in one and two years casks. Quite promising.
Outstanding fruit. This Cuvée deserves all the praise, as it ranks amongst

the very best...

millésime vintage




Crozes-Hermitage

Vieilles Vignes

COMMENTAIRE :

S0

(CROZES-HERMITAGE

Appallacies Creges-Nagmitags Copirklda

La cuvée est maintenant au point. Avec une minéralité

|III' Y
s S
qui fait souvent défaut aux “Crozes-Hermitage”, i I

TARBIEY - LAUREMT

ce vin est un modéle de Rhone Nord.

Une référence dans cette appellation.

AOC: e,
TERROIR @ wovvvveenerenernneen
CEPAGES & woveeeveveeeneenenn

AGE DES VIGNES © ..........

DEGRES @ cvveevieee
SOURCES DIFFERENTES :..
ELEVAGE : i
MISE & rveveereeieieeeere
BOUTEILLE : ...coccuvnie.
BoucHON : ..veie

DISPONIBILITE : ............

HIGOLIANTE

bl i ORI & Lk i Rk FILYRAT RO
PAE TARTHETLLAITEDNT SMECOC AN TS N LoD M mr, Ve, FRANCT
Crozes Hermitage

Il A ETL FIQANCT OF FEREGE AL
Coteaux Larnage "\< EED EHVNE WiINE
Syrah
Plus de 60 ans
13°5
Une
Fats neufs Troncgais
A la main sans filtration
Sommeliére Bourgogne
49/24
Fin 2006
AOC ¢ e Crozes-Hermitage
TERROIR : ..ocoveeeicucnnnns Larnage Coteaux
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ Over 60 years
ALCOHOL : ..cuveverannnnnn. 13°5
ORIGIN : oo, One estate
ELEVAGE : oo, Troncais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
The Cuvée now shows at its best. With that kind of minéralité that most
Crozes-Hermitage don’t have, this Crozes-Hermitage is a model of Rhéne

Nord Wine. A reference in this Appellation.

millésime vintage




Saint-Joseph

Vieilles Vignes

Ak

SAINT-JOSEPH

Appallatica Saint-desaph Ceatibldas
COMMENTAIRE :

Un fruit impressionnant mélant la minéralité (mine |'r j_,ﬂ_ _&l'r &
: _E-'-q-rﬂ-"' R

de crayon, réglisse) ; largement au niveau de 2003
. , Gl - TARDIEY - LAUREMT
cette cuvée sera d’une qualité inespérée \\ LEE ROCHTE
dans ce millésime.
LREL-2-TIF 1 L 3]

B L B TR K Lk b S b L U T
PAE TAETAFILL NI FKT FSaoc RN TE & Lo A, Ve, FRARTE

AOC : i, Saint-Joseph L TR R T o ekl o .
TERROIR @ wovvvveenerenernneen Sarras, St Pierre de Beeuf, FED EHURE R}
Chavanay
CEPAGES @ wovvevveeeieieneenes Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 40 a 60 ans
DEGRES @ cveeeveieieeieins 13°
SOURCES DIFFERENTES :.. Trois
ELEVAGE @ oo Fats neufs Trongais Dom Laurent
MISE ¢ o A la main sans filtration
BOUTEILLE : ... Sommeliére bourgogne
BoucHON : e 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC ¢ e Saint-Joseph
TERROIR : v Sarras, Saint-Pierre-de-Beeuf, Chavanay
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 40 to 60 years
ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 13°
ORIGIN : oo, Three estates
ELEVAGE : .cocovviviiinnnn Dom Laurent Troncais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :

An impressive fruit, concentration - liquorice -, and minéralité
mine de crayon. At least level with 2003.

An astonishing Quality in this Vintage.

millésime vintage




Cornas

Coteaux

=

CORNAS

COMMENTAIRE : Appzllniicons Cornos Comirhlde

Plus sur le fruit, cette cuvée aura le mérite de W
se déguster plus jeune mais ravira également les

) . . R TARDIEY - LAURENT |
amateurs qui la laisseront vieillir en cave 8 a 10 ny

ans avant de la déguster sur un civet de sanglier.

HiooCIAETE

BUE X BOUTEILLE & LA MASS 25 E FILTRATION
PAT TARTHELLAUEEST Ao in s e & pdm s e, Ve, IFRAN |

AOC : i, Cornas I AL FROARET BF FERECE B
TERROIR : voveverrrrereeenn, Challiot o gl bl 1L
CEPAGES :© vvveveeveereeeeenne. Syrah et Petite Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 60 ans et plus
DEGRES ¢ v 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Une
ELEVAGE @ cooveieieiene Fats neufs Trongais
MISE @ e A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...uccuvniee. Sommeliére Bourgogne
BoucHON : .oovein. 49/24
DispONIBILITE © ............ Fin 2006
AOC : e Cornas
TERROIR : v Chaillot
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Syrah and Petite Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 60 years and over
ALCOHOL : ..ouveevereaneannn. 13°5
(023 (€7 1\ T One estate
ELEVAGE : oo, Troncais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : oo Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 49/24
AVAILABILITY : .. End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
This Cuvée gives room to the fruit. You will enjoy it at an earlier stage,
but the Wine lovers who will keep it for 8 to 10 years will be highly rewarded,

especially if they drink it on a civet de sanglier !

millésime vintage




Cornas

Vieilles Vignes

COMMENTAIRE :

ShNE

La cuvée fétiche de la maison mais minuscule i EQRNAS

(8 piéces). Le vin est trés typé Cornas avec hpprilation Cornus Bonirnlde

tés par I'élevage, tres coloré, il impressionne

!
des tanins plus apparents et pas encore domp- P E."
; i |'__:. & ..,{I_;-EI—M-' ,Jﬂ"_w

TARDIEY - LAURENT

par sa personnalité marquée par une

concentration hors norme pour le millésime.

AOC : e
TERROIR © evvverrerreniennns
CEPAGES @ wovvveeecieeieneans
AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES @ cvveevieee

SOURCES DIFFERENTES :..

ELEVAGE : i
MISE & rveveereeieieeeere
BOUTEILLE : ...coccuvnie.
BoucHON : ..veie

DISPONIBILITE : ............

HilGDLiaETE

PR LU BT ELILLL K BN WA A L TRA TN

FAE TARTHCU LR TR H ERSCIANTE A LOURMLART, Ve, MRRANCT
Cornas Wi T FAAANECT 0F FRABCE ] i
Chaillot, Geynale RHD MNUNF WIHR
Petite Syrah, syrah
80 a 100 ans
13°
Deux
Fats neufs Troncgais
A la main sans filtration
Sommeliére Bourgogne
49/24
Fin 2006
AOC : e Cornas
TERROIR : oo Chaillot and Geynale
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Petite Syrah and Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 80 to 100 years
ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 13°
ORIGIN : oo, Two estates
ELEVAGE : oo, Troncais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE :© oo Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :

The tiny “ mascot Cuvée” of the Maison - 8 casks.

Most typical Cornas, with most obvious tannins that the élevage
has not tamed yet. Very dark in colour. Characterized

by a non-standarconcentration, its Personality impresses.

millésime vintage




Cote-R0Otie

COMMENTAIRE :

Tres coloré, on revient sur un vin plus typé autant
en bouche qu’au nez, la violette et la réglisse
dominent et la fin de bouche impressionne

de part sa minéralité (mine de crayon).

A

COTE-ROTIE

Appcilisiinon Cde-HBile CTonicdbis

TARDBIEY = LAURENT

HicoCcIAETE

SIS EE O CTHELLE & LA LA S PILTRUCTHON
TP TARTRI L AR ST HCECRAT . b 0 T T M, s, PR

I A FAniE -1
EFD EEONE TIKE

FPECEELT W2

AOC : e Cote-Rétie
TERROIR © wevvveevecerenienns Landonne, Moulin, Chavaroche, Vaillere
CEPAGES @ wovveeveeeieienenes Syrah et Petite Syrah

AGE DES VIGNES © ..........

SOURCES DIFFERENTES :..

50 ans et plus
13°

Deux

ELEVAGE @ oo, Flts neufs Trongais
MISE ¢ o A la main sans filtration
BOUTEILLE : ..o Sommeliére Bourgogne
BoucHON : i, 49/24
DispoNIBILITE : ............ Fin 2006
AOC : i, Cote-Rotie
TERROIR : .cvveeneeereererennne

Landonne, Moulin, Vaillére, Chavaroche
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Syrah and Petite Syrah

AGE OF THE VINES : ........ 50 years and over

ALCOHOL : uveeeeeereeennnnn.. 13°

ORIGIN : oo, Two estates

ELEVAGE : oo, Troncais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE : ..o, Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24

AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
Very coloured, we are back to a most typical Style of Cote-Rétie
both on the nose and in the mouth. Violet and liquorice are dominant.

The aftertaste impresses by an intense minéralité - mine de crayon.

millésime

vintage




ermitage

COMMENTAIRE :

Plus classique et plus minéral que 2003 mais
moins concentré, ce vin impressionne par

son fruité, d’un équilibre parfait ce vin ravira

les amateurs de grand Hermitage.

.o

HERMITAGE

Appecllatiss Hermiiage Contrfilde

TARDIEU - LAURENT

HESOCIRETE

M1 B BCATTHELE A LA BAIE B5ES FILTRYTRON
Pl TARTHLA L LALBIERT F OGN RARTE A L4 K FTK. Ve, FRARLL

AOC : i, Hermitage I AL FEEBICT OF FIAELE 1]
TERROIR © covevvevereeverennane. Beaumes, Diogniéres, Greffieux HED RHOBE WINE ¥
CEPAGES @ wevvevveeeeeeeenenes Syrah et Petite Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 50 ans et plus
DEGRES @ cveeveeieiieieine 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. Deux
ELEVAGE © oo, Flts neufs Trongais
MISE ¢ oo A la main sans filtration
BOUTEILLE : ...coccuvnie. Sommeliére bourgogne
BoucHON : oo 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2006
AOC : i, Hermitage
TERROIR : .cvveeneeereererennne

Beaumes, Diognieres, Greffieux
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Syrah and Petite Syrah

AGE OF THE VINES : ........ 50 years and over

ALCOHOL : ..cuveverannnnnn. 13°5

ORIGIN : oo, Two estates

ELEVAGE : oo, Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand. No filtration
BOTTLE :© oo Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 C 49/24

AVAILABILITY : ... End of 2006

TASTING NOTES, JANUARY 2005 :
More classical and more mineral than 2003, while not so dense.
This Wine shines thanks to its fruit and to a perfect balance which

will delight the Great Hermitage lovers.

millésime

vintage




~ LAURENT

Les Grandes Bastides - Route de Cucuron
84160 Lourmarin
Tél : 04 90 68 80 25 - Fax : 04 90 68 22 65

www. tardieu-laurent.com - e-mail : tarlau@club-internet.fr
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