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Tardieu-Laurent



une année marquée

Q)oar des conditions climatiques
exceptionnelles et uniques
) [d& mémoire de vignerons.

mﬁautomne et I'hiver 2002-2003
urent particulierement pluvieux :

a=>

es précipitations abondantes ont facilement
econstitué des réserves hydriques du sol

Qécessaires au développement végétatif de la vigne.
es réserves vont diminuer rapidement :

a V/'m‘age under the S/gnof exce,d— S Je printemps et I'été 2003 sont caractérisés

tional weather conditions, weather
conditions that the Vignerons had
never known beforgf

Autumn and winter 2002-2003

par une chaleur et une sécheresse exceptionnelles.
e début mars a fin aolt le soleil est omniprésent,

la chaleur est inhabituelle, les pluies se font rares.

i I'eau ne fait pas défaut, ces conditions
xceptionnelles sont optimales pour I'obtention
d’un raisin de qualité dans un état sanitaire parfait.

were especially rainy. chaque stade phénolique de la vigne (floraison,
Heavy rains have given the soils these wa ouaison, véraison), les observations laissent

reserves that are so necessary to the vegetative
growth of the Vine,

The water reserves will decrease rapidly

augurer une récolte qualitative.

a canicule de I'été a permis partout d’obtenir
rapidement — 15 jours d’avance en moyenne sur

spring and summer 2003 are very hot and dr 002 — une concentration en sucres importante,
From the beginning of March till the end of Augugt, ais un déficit hydrique excessif pouvait bloquer

the sun shines, the heat is unusually higi
the rains are more than rare.

Where the Vines do not lack water,

these conditions are optimal to get top quality
berries- perfectly healthy.

At each stage of the Phenolic development,
the observations announce a high Quality crop.

The long - lasting heat wave has resulted
everywhere in a swift concentration of the sugars in

a maturité pelliculaire (arbme, couleur, tanins).

Seules les vieilles vignes, peu chargées en raisins

et aux racines implantées profondément, ont recu
m_me alimentation hydrique suffisante pour atteindre

naturellement cette maturité.

Et seuls les vignerons les plus patients et les plus
ttentifs ont su attendre que la vigne, bénéficiant
es pluies de début septembre, puisse exprimer

tout son potentiel phénolique et aromatique.

the berries - 15 days earlier than 2002, "—

On the other hand, an extreme shortage of water
could impede the maturing of the skins with a
negative impact on the colour, tannins, and aromas ...

Only the old vines, deeply rooted into the soil,

e millésime 2003 est donc placé sous le signe
u soleil, soleil qui a prélevé sa part sur la récolte :

les rendements sont faibles, mais la qualité trés

\ mrometteuse...

with a limited number of bunches to nour/suprés quelques mois d’élevage, les vins présentent

have been able to provide enough water for the

beaucoup de puissance, des couleurs intenses

berries to achieve - naturally - an ideal maturity=sss====et profondes. Les degrés sont trés élevés au nord

And only the most careful and patient V/'gnero;s
have waited till their Vineyards - benefiting of the
rains fallen beginning of September -

could express the full Phenolic and aromatic
potential of their crop.

In any case, 2003 Vintage is under the sign

of the sun, the sun which, by the way,

has taken its share of the crop : the yields are low,
if the Quality is quite promising...

After a few months élevage, the Wines display dark
and intense colours, and a lot of power.

The degrees are very high in the North as well as in
the South, but the overall balance of the Wines
remains good.

As an ultimate clue, the length on the palate of
some Cuvées is quite fascinating...

Fat, powerful, the white Wines show a superlative
potential : they might reveal to be the best white
Wines ever produced by “Tardieu-Laurent”.

omme au sud, mais les vins restent équilibrés,
les longueurs en bouche sur certaines cuvées

ont assez impressionnantes.

Les Blancs sont assez prometteurs avec beaucoup
de gras et de puissance, c’est la meilleure année
jamais produite par la Maison Tardieu-Laurent.



Vacqueyras

Vieilles Vignes

PNRE
COMMENTAIRE : Appclistion Yucguerras Conkrdilés
Moins tannique que 2000 et 2001, ce 2003 A U '_{‘)Il'r iy
i I|_ L 1 | L e 3
sera plus sur 'élégance avec une certaine ; {)...ﬁ-—-—r £x I
complexité aromatique qui donne au vin un profil : TARDIEW - LAURENT

légérement différent mais trés intéressant.

HiGociAMTE

AOC & e, Vacqueyras | okl EARBA)L LAARBY ROCKCAAONS A LA AUMARIN, Ty WEACS
TERROIR © e Sables, argiles bleues L [ARTL i A BN
CEPAGES ¢ wovveeeeveeeeenen 60% Grenache, 40% Syrah SR
AGE DES VIGNES : .......... 70 ans et plus pour le Grenache
DEGRES : wooeveveieeiieneen 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 2
ELEVAGE © o Fats d’un vin Trongais, et fats neufs Dom Laurent
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DispoNIBILITE © ............ Fin 2005, début 2006
AOC i e Vacqueyras
TERROIR : oooveeveeeerrerarannn Sands and blue clays
GRAPE VARIETIES © .......... 60% Grenache, 40% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 70 years and over for the Grenache
ALCOHOL : aueeeveverreraeannnns 14°5
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : oo Dom Laurent new casks, and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration

BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Less tannic than 2000 and 2001,

his rich Wine gains elegance and complexity.

The Style of the Wine evolves, but retains its charm and

appeal.

millésime vintage




Rasteau

Vieilles Vignes

LY

COMMENTAIRE : RAE TEAU

N L . N . Appeciinbice Hesrsn Lenirdldc
Trés réussie, peut-étre encore mieux que 2001,

gy
cette cuvée est noire, puissante, sans extraction — e é'*"ﬁ“""j#}
g N -
. . . o | If
massive. Les tanins sont pleins, sans agressivité. :
On comprend que Rasteau a I’habitude TARDIEU - LAURENT

de souffrir des années de grosse chaleur.
HECSCIAHTE

FiE B o EILLE J LA WS Shois FILTISNERDS
AOC : e, Rasteau P TARTAT LA BTENT KR AnTA & LOH EMAT TN,

TERROIR © evevvvereieraene, Argiles bleues AL TR St i A o
CEPAGES © eveeveeeeeeeeeeeans Grenache, Syrah, Mourvédre SRR
AGE DES VIGNES : .......... 80 ans et plus pour le Grenache
DEGRES : wooeveveieeiieneen 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 3
ELEVAGE : oo, Fats neufs et f(ts d’un vin Troncais Dom Laurent
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : i, Rasteau
TERROIR : ovevveriineinn. Blue clays
GRAPE VARIETIES © .......... Grenache, Syrah, Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 80 years and over for Grenache
ALCOHOL : aueeeveverreraeannnns 14°5
(0)30€7 10 S 3 estates
ELEVAGE : oo Dom Laurent new casks and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006.

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Perhaps an even greater success than 2001.

Very dark in colour, powerful. The tannins are full,

but not aggressive. Obviously, Rasteau Vineyards are used to

survive to very high temperatures !

millésime vintage




Gigondas

Vieilles Vignes
SN

COMMENTAIRE :

Cette cuvée ressemble beaucoup au 2001. GIGQNI}AS

., . . Appellutics Ligondas Contrélde
Elle est cependant plus raffinée et moins tannique.

= f
fi
. N . . L, s e — |" ¥ L.- {,‘_ 1--""""':I
La puissance est la, dissimulée derriére [l; _,.g_-ﬁ- P t--l?r
= o U
des tanins doux, et une longueur en bouche TARDIEY - LAUREMT
impressionnante.

AOC: e, Gigondas B AR LA T GRCOLA T & A, Yo i
TERROIR © eeveeveveereeeeennnn Dentelles, Les Garrigues, I KA e R A K b
EED RHONE WINE
Village
CEPAGES & eveeveeeeeeeeeennns 70% Grenache, 20% Syrah, 10% Mourvedre
AGE DES VIGNES : .......... 60 ans et plus
DEGRES & v 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 5
ELEVAGE : oo, Fats d’un vin et fats neufs Trongais Dom Laurent
Y 6 S A la main, sans filtration
BOUTEILLE : ...oovvene, Sommeliére
BoucHON @ ..o, 49/24
DispoNIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC ;o Gigondas
TERROIR : oooveeveeeerrerarannn Les Dentelles, Garrigues, Village
GRAPE VARIETIES : .......... 70% Grenache, 20% Syrah, and 10% Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ Over 60 years
ALCOHOL : aueeeveverreraeannnns 14°5
ORIGIN : oo Five estates
ELEVAGE : oo Dom Laurent new casks and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne

49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Close in Style to the 2001. Yet, a trifle less tannic
and more refined. The Wine has power,

but this power is coated in mellow tannins.

The length on the palate is impressive and revealing...

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape

COMMENTAIRE :

SHCHE

L'écart qualitatif avec la cuvée de vieilles vignes

n'est pas aussi important cette année. C,H.APFE‘AUNEUF- DLLPEPE

hppellaiiss ChilcannenlduoiFape Cenlriles

La sélection a été tres sévere, plusieurs sources

ont été écartées. Une cuvée sur La Crau est

venue structurer le vin, rendant I'assemblage TARDIEV - LAUREMT

encore plus sérieux. Un grand vin.

AOC : e,
TERROIR @ woovevvveveeernnne.

CEPAGES ¢ wovveeeeveeeeenen

AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES ¢ oo

SOURCES DIFFERENTES :..

HEGoLIANTE
Chateauneuf-du-Pape Bt e e e il gt ok e e S
La Crau, Le Gres, Courthezon L HAFRL : e mi
80% Grenache,
20% Syrah et Mourvedre
50 ans
14°5
3

FElD BHCNE TiME

ELEVAGE @ o Fats Trongais et Allier
Y 6 S A la main, sans filtration
BOUTEILLE : ...oovvene, Sommeliére
BoUcCHON @ ..o 49/24
DispoNIBILITE : ............ Fin 2005
AOC i, Chéteauneuf-du-Pape
TERROIR : v La Crau, le Grés d'Orange, Courthezon
GRAPE VARIETIES : ecconvn. 80% Grenache, 20% Syrah and Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 50 years
ALCOHOL : aueeeveverreraeannnns 14°5
ORIGIN : oo Three estates
ELEVAGE : oo A selection of Trongais and Allier casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

The gap with the "Vieilles Vignes" Cuvée is not huge in 2003.
The selection has been drastic.

A La Crau cuvée has strengthened the Wine, adding power and
depth to it. A Great Wine.

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape  @®

Cuvée spéciale

SR
Consartains CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Raisins entiers non éraflés, donnant a cette Apnt Mhuiing D Ecovaxnl-En Py Dynls i
cuvée un style ultra traditionnel. Le vin est trés 4 g) E.e-.b"“"“ﬂ""‘
[ - i
concentré et puissant (plus de 15°), avec beaucoup i waﬂ'*‘a EH iﬂr
de gras, sans déséquilibre. Le nez est complexe g TARDIEU - LAURENT

et austere. Le terroir de la Crau apparait déja.

HEGDCIAWNTE

AOC ¢ e, Chateauneuf-du-Pape T T T T T e
TERROIR @ evvevvevererenee La Crau L A TVL e L L R Wi
RED BEHOHE TINE
CEPAGES @ wovvveeecveeienenn, Grenache, Cinsault (non éraflés)
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 80 ans
DEGRES : wooeveveieeiieneen 15°
SOURCES DIFFERENTES :.. 2
ELEVAGE © o Fats d’un a deux vins sélection Allier
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC i, Chéteauneuf-du-Pape
TERROIR : woooveeeeeeveeeeens La Crau
GRAPE VARIETIES : ... Grenache, Cinsault (not destemed)
AGE OF THE VINES : ........ Over 80 years
ALCOHOL : ..o 15°
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : .coovvvvivivinnnnne A selection of Allier casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne

49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Entire berries, not destemed : the Style is archetypical of a certain

traditional Style ! Very concentrated and powerful, quite fat, and yet balanced.
Complex and austere on the nose.

The La Crau Terroir already shows...

millésime vintage




Chateauneuf-du-Pape

Vieilles Vignes

SR
NTET Y ¥
CHATEAUNEUE-DU-PAPE
COMMENTAIRE . Appelluiion Chdtcawnsol-dpPFops Canirdlic
- i
U ill ins de | . i
SGrement un des meilleurs vins de la cave — P ul* EI’II*TMN
Cette cuvée allie concentration, finesse et équilibre. {; i !
Les tanins sont doux, puissants et envahissent { TARGIEV - LAUREHT

la bouche, avec une longueur remarquable.

HEQOCIAHNTE

AOC: e, Chateauneuf-du-Pape e e i e e g

AR W M OCERLANT & O T T, Vs, RN

o'l - ik Teae e i -. ¢ H
TERROIR © eeveveerereeeenennne La Crau, Courthezon, AL HAETIY rii 1!
EED ERDHE FINE

Gres d’'Orange

CEPAGES & wovvvevecieeieneans 80% Grenache, 20% Mourvédre et Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 60 a 100 ans
DEGRES & v 15°
SOURCES DIFFERENTES :.. 4
ELEVAGE : oo, Fats neufs et fats d’un vin Trongais Dom Laurent
MISE @ wovviieiieeeeeeeee, A la main, sans filtration
BOUTEILLE : ...oovvene, Sommeliére
BoucHON @ ..o, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : e, Chéteauneuf du Pape
TERROIR : v Gres d'Orange, Courthezon, La Crau
GRAPE VARIETIES : ecconvn. 80% Grenache, 20% Syrah and Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 60 to 100 years
ALCOHOL : ..o 15°
ORIGIN : oo Four estates
ELEVAGE : oo Dom Laurent new casks and one Wine Trongais casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration

BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Surely, one of the best Wines in my Cellars.

Concentration, finesse, balance.

The soft and strong tannins fill the mouth, with an amazing

length on the palate...

millésime vintage




Crozes-Hermitage
Vieilles Vignes

SO

Consmmams CROZES-HERMITAGE

. Appallacies Creaap-Nagmitags Cegtrklia
La plus belle cuvée de Crozes depuis que nous = .,

al '_/E_'{_ 6‘ 4 g A
avons commencé le Négoce. Il est rare de trouver i E;'--‘t"‘ - ﬁ
une qualité aussi haute. Les rendements sont TARDIEY - LAURENT

inférieurs a ceux d’Hermitage (20hl/ha).

WG DL ANTE

AOC 1 e, Crozes-Hermitage Tt o Lo it o 2 b iy e T
TERROIR @ cevevvvereeenenae. Coteaux Larnage L LARRL R S 5
EED EHLNE WINE
CEPAGES & wovveveereereerennns Syrah
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 60 ans
DEGRES © oo 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 1
ELEVAGE © o Fats neufs Trongais Dom Laurent
J\Y S 6 S A la main, sans filtration
BOUTEILLE @ ... Sommeliére
BoucHON : ..o 49/24
DispoNIBILITE © ............ Fin 2005
AOC : e Crozes-Hermitage
TERROIR : v Larnage Coteaux
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ Over 60 years
ALCOHOL : ..o 13°5
(0] 31€7 1\ One estate
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne

49/24
AVAILABILITY : voune.. End of 2005

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

The very best Crozes-Hermitage "Tardieu-Laurent” has ever produced.

It is exceptional that a Crozes-Hermitage reaches this level of Quality.
The fact that the yield was even lower than in the Hermitage - 20 hl/ha -

is one of the explanations...

millésime vintage




Cornas

Vieilles Vignes
SN
COMMENTAIRE :

Encore un grand Cornas, trés typé, équilibré, CQRNAS

hppcllaiion Cormps Conirfilde

sans puissance excessive, ce qui est souvent iy 3,
Uourlllan Vg
e N z . ! g e
le cas cette année. Trés concentré, mais avec - J ol Il
beaucoup de fraicheur, il déjoue les piéges TARDIEY - LAURENT

du millésime.

HlGDLiaETE

AOC . Cornas P L ETTLLLL K A I AR L TR LR

FAE TARHILLRUTEIINT S EESTANTE & LOURMARTY, Vo, TRRASCT

TERROIR © weeeeveeeeeeeeennen. Chaillot, Geynale WL ETRL i rto LR LN L L £l
EED THONE WIKF
CEPAGES & wovveveereereerennns Petite Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 80 a 100 ans
DEGRES @ oo 13°
SOURCES DIFFERENTES :.. 2
ELEVAGE © o Fats neufs Trongais Dom Laurent
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC ;o Cornas
TERROIR : oo Chaillot and Geynale
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Petite Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 80 to 100 years
ALCOHOL : ..o 13°
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

One more very typical Great Cornas.

Very concentrated, powerful, yet perfectly balanced

thanks to its crispiness and minéralité, it gives a perfect image
of the successful 2003.

millésime vintage




Cote-Rotie

& CF

COTE-ROTIE

Appcilisiinon Cde-HBille Tonicdbis
COMMENTAIRE :

Grande concentration, mais sur un registre
aromatique légérement différent, moins de violette TARDIEY - LAURENT
et plus de fruits rouges.

mECOCInETE

AOC LU UTT U Cote-Rotie AUE N O CTHELLE A LA BN SNk PIL TR

PR AR L LA T M CEAT & |0 FEAk BT, s, PRRANET

TERROIR : oo Landonne, Moulin, Buffin A0 IR PECELCT QF EUANLE -1
IED EEONE TINE
CEPAGES © eveeveeeeeeeeeeeans Chavaroche, Vaillere, Champin,

Syrah et Petite Syrah

AGE DES VIGNES : .......... 50 ans et plus

DEGRES & v 13°

SOURCES DIFFERENTES :.. 2

ELEVAGE @ o Fats neufs Trongais Dom Laurent

Y 6 S A la main, sans filtration

BOUTEILLE : ...oovvene, Sommeliére

BoUcCHON @ ..o 49/24

DispoNIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : i, Céte-Rétie
TERROIR : oooveeveeeerrerarannn Landonne, Moulin, Buffin
GRAPE VARIETIES : ecconvn. Vailliere, Chavaroche, Champin, Syrah and Petite Syrah
AGE OF THE VINES : ........ Over 50 years
ALCOHOL : ..o 13°
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks.
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :
At this stage, plenty of appealing red fruit.
The inimitable and fascinating fragrance will come later.

The Wine is too concentrated to speak in its very young age...

millésime vintage




ermitage

SR

HERMITAGE

Appecllatiss Hermiliage UContrfilde
COMMENTAIRE :

Exceptée une typicité moins affirmée, ce sera
certainement le meilleur Hermitage produit . TARDIEY - LAURENT

depuis la création du Négoce.

HECOCIRHTE

AOC : e, Hermitage e e it e Lt

Filk TAKINL LALLM NT ROGE KT & LU R, Ve, ERRLT

TERROIR : e Beaumes, Diogniéres I AR LT i et AN
CEPAGES & wovveveereereerennns Syrah et Petite Syrah P
AGE DES VIGNES : .......... 50 ans
DEGRES @ oo 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 2
ELEVAGE © o Fats neufs Trongais Dom Laurent
J\Y S 6 S A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : e Hermitage
TERROIR : oo Beaumes, Diogniéres
GRAPE VARIETIES © .......... Syrah and Petite Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 50 years
ALCOHOL : ..o 13°5
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :
It might not be the most typical Hermitage ever...
Still, it will reveal to be the best Hermitage

ever produced by “Tardieu-Laurent”...

millésime vintage




ermitage

Vieilles Vignes

SR

T HERMITAGE

Appelistiopn Hermitnges Coemirfilec

Ce vin est incroyable de puissance et de longueur _( I
] e
. ] e O F | o e
en bouche. La richesse et la douceur __ E):.‘_#__‘_L'[_.L.-\:- “",I‘L
des tanins sont uniques et en font une cuvée TARMEWY - LAURENT

exceptionnelle.

HidgocinmTd

AOC . Hermitage MIE FS RO ITHELE & LG SR B EE P TR TS

PR AR D LA R DO LRk L iR e, B RN

TERROIR © eovveeveeeereenennenn. Méal, Greffieux, Beaumes e itale i Ll AL L LL
EED EHOSE TINE
CEPAGES & wovveveereereerennns Petite Syrah
AGE DES VIGNES : .......... 60 ans et plus
DEGRES @ oo 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 3
ELEVAGE © o Fats neufs Trongais Dom Laurent
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE @ ... Sommeliére et magnum
BoucHON @ ...ccvvviin, 54/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : i, Hermitage
TERROIR : v Méal, Greffieux, Beaumes
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Petite Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 60 years and over
ALCOHOL : ..o 13°5
ORIGIN : oo Three estates
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne and magnum
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 54/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTE, MARCH 2004 :

This Wine displays a power on the nose and in the mouth that is simply incre-
dible.

The length on the palate is amazing...

The richness and the sweetness of the tannins are unique... This is a truly

exceptional Wine.

millésime vintage




Bandol

COMMENTAIRE :

Le Mourvedre a bien mlri malgré la canicule,
donnant des vins puissants et concentrés.

La cuvée est belle, fruitée et colorée.

A classer dans les grands millésimes.

AOC : e, Bandol
TERROIR @ evvevvevererenee Saint-Cyr, Le Castellet
CEPAGES ¢ wovveeeeveeeeenen Mourveédre

AGE DES VIGNES : ..........

40 ans et plus

SR

BANDOL

Appellatites Bandel Conlehlide

TARDIEU - LAUREMT

MEGGCIANTE

Bl R TR K Lk ke S i Ul T
PAE TAETHEL-LAUNERT FSGOCLANTE K LB LB, Vi, TEARCT

I AL PEQRUCT 2F FARECHE an
pi0 TRELE Tis

DEGRES : wooeveveieeiieneen 13°5

SOURCES DIFFERENTES :.. 2

ELEVAGE © o Fats d'un vin Allier

J\Y S 6 S A la main, sans filtration

BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére

BoucHON @ ...ccvvviin, 54/24

DisPONIBILITE : ............ Fin 2005
AOC i, Bandol
TERROIR : oo Saint-Cyr, Le Castellet
GRAPE VARIETIES © .......... 100% Mourvédre
AGE OF THE VINES : ........ 40 years and over
ALCOHOL : ......c.covveuannne. 13°5
ORIGIN © v Two estates
ELEVAGE : oo Allier one Wine casks
BOTTLING : .....coueeenne. By hand, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
(010) 3 < YN 54/24
AVAILABILITY © v End of 2005

TASTING NOTE, MARCH 2004 :

The Mourvedre has ripened magnificently, despite the heat,
giving powerful and concentrated Wines.

This Bandol is beautiful, packed with fruit, dark in colour.

Definitely a Great Wine.

millésime

vintage




Guy-Louis -~

SRNLN
CAOTES-DU-RHONE
COMMENTAIRE . ﬂppt“i!lﬁ‘ll Chgsoda-iE [3 f-lll.l:li'lff
Le profil du “Guy-Louis” va changer a partir i
de cette année avec I'ambition d’augmenter
le niveau qualitatif de la cuvée, par une sélection : TARDIEW - LAURENT

plus sévére, et un élevage plus affiné.

HilGSCinmTi

. A a MIF LM BCAUCTHEES L LI MR BAME FILTRE NN
AOC : e, Cotes-du-Rhone PR TAEDIDD. LAUEEHT KTCOVIAHTE & LOUTAAEMN, Vo, FEANCE

TERROTR : cevevevereeerernnn Rasteau, Cairanne LA FERRRET Atk Ll
EED EROKE WINE
CEPAGES © eveeveeeeeeeeeeeans 30% Syrah, 60% Grenache,
10% Mourvédre
AGE DES VIGNES : .......... 80 ans (Grenache) 50 ans (Mourvedre) 30 ans (Syrah)
DEGRES @ cveeveeieiieien, 14°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 3
ELEVAGE : oo, Fats d’un vin et fats neufs Trongais Dom Laurent
MISE @ wovviieiieeeeeeeee, A la main, sans filtration
BOUTEILLE : ...oovvene, Sommeliére
BoucHON @ ..o, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC : e Cétes-du-Rhéne
TERROIR : v Rasteau and Cairanne
GRAPE VARIETIES : ... 60% Grenache, 10% Mourvedre, 30% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 80 years, 50 years, 30 years
ALCOHOL : aueeeveverreraeannnns 14°5
ORIGIN : oo Three estates
ELEVAGE : oo Dom Laurent Trongais new casks, and one Wine casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration

BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :
The Style of “Guy Louis”evolves from 2003 : we intend to
reach the highest Quality standards,

thanks to a most severe selection and to a refined élevage.

millésime vintage




Saint-Joseph e~
Vieilles Vignes

Byhdy

SAINT-JOSEPH

Appallatica Saint-Jesaph Ceaatibldi
COMMENTAIRE :

~af.
— £ 1{.._' L Rl
Y |

trés parfumée, longueur en bouche incroyable, TARDIED - Lﬁ':'““"'
< LEE ROCHTE

Rendements minuscules, cuvée magnifique,

couleur impressionnante, le réve...
HEGOEIANTE

AOC : e, Saint-Joseph e i ey e iy

PAE TAETIFILI NPT BRI TR & PO A0, Ve, TEARTT

TERROTR & ceveveeeeeeeeeeenen Sarras, St Pierre de Boeuf L REND LELRNET RP PR i
CEPAGES & wovveveereereerennns Syrah R
AGE DES VIGNES : .......... 40 a 60 ans
DEGRES @ oo 13°
SOURCES DIFFERENTES :.. 2
ELEVAGE © o Fats neufs Trongais Dom Laurent
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, A la main, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Sommeliére
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2005 début 2006
AOC i, Saint-Joseph
TERROIR : v Sarras, Saint-Pierre-de-Boeuf
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 40 to 60 years
ALCOHOL : ..o 13°
ORIGIN : oo Two estates
ELEVAGE : oo, Dom Laurent Trongais new casks
BOTTLING : ... By hand, no filtration

BOTTLE : .o Heavy Sommelier Bourgogne
49/24
AVAILABILITY : ... End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Tiny yields, a magnificent Wine,

truly seductive aromas and flavours.

Incredible length on the palate, impressive colour...

A dream of a Wine...

millésime vintage




Les Grands Augustins

COMMENTAIRE :

Toujours beaucoup de fruits, du gras, des tanins

trés doux et soyeux. Vin trés concentré, coulant,

TARIMEU-LAURENT

rassurant, sans prétentions, pouvant s’adapter

a tout type de nourriture.

AOC : i,
TERROIR @ .eovvervecvrenrennnn,
CEPAGES @ wovvveeecveeienenn,
AGE DES VIGNES : ..........

DEGRES ¢ v

SOURCES DIFFERENTES :..
ELEVAGE oo
MISE ¢ v,
BOUTEILLE @ ...
BoucHON : ..o

DisPONIBILITE © ............

LES GRANDS
AUGUSTING
Vin de pays d'Oc
Minervois Vi DE Pars o O
Syrah
153 30 ans A Mﬁm
13° b T P
1 ;
Cuve béton 1 LA Tﬂﬂj-!
Mécanique, sans filtration
Bordelaise
44/24

Juin et septembre 2004

AOC i, Vin de pays d’Oc
TERROIR : v Minervois

GRAPE VARIETIES © .......... 100% Syrah

AGE OF THE VINES : ........ 15 to 30 years
ALCOHOL : uveeueeeneaennnn.. 13°

ORIGIN : oo One estate

ELEVAGE : oo Concrete vats

BOTTLING : ... Mechanical, no filtration
BOTTLE : .o Bordelaise

CORKS © oo 44/24 - pure cork
AVAILABILITY © v June and September 2004

TASTING NOTES, MARCH 2004 :
A lot of fruit, as always. Fat. Soft and silky tannins.
Both concentrated and easy,

it will match most kinds of food.

lESIgE vintage




Les Becs Fins

COMMENTAIRE :

Vin trés mQr et trés puissant, le Grenache a été
ramassé tard par rapport a la précocité du terroir.
Un vin trés structuré, tannique, qui demande

quelques mois avant d’étre dégusté.

AOC: e, Cotes-du-Rhone Village ) ,
TERROIR @ .eovvervecvrenrennnn, Gard, galets roulés, terres rouges i
CEPAGES : cevvvvrereerrrenns Grenache, Syrah 2 P .3
AGE DES VIGNES : .......... 30 a 50 ans N
DEGRES : wooeveveieeiieneen 14°
SOURCES DIFFERENTES :.. 1
ELEVAGE : oo, Cuve inox
MISE & woveiieeeieeeeeeeeen, Mécanique, sans filtration
BOUTEILLE :© .covvvnnnee. Bourgogne lourde
BoucHON @ ...ccvvviin, 44/24
DisPONIBILITE : ............ Juin et septembre 2004
AOC : e Cotes-du-Rhéne Village
TERROIR : v Gard, rolled pebbles. Red soils
GRAPE VARIETIES © .......... Grenache and Syrah
AGE OF THE VINES : ........ 30 to 50 years
ALCOHOL : uveeueeeneaennnn.. 14°
(0)30€7 10 S One estate
ELEVAGE : oo stainless steel vat
BOTTLING : ..o Mechanical, no filtration
BOTTLE : .o Heavy Bourgogne
CORKS ! verereeeeeersesvesenns 44/24
AVAILABILITY : ... June and September 2004

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Very ripe and powerful Wine. Grenache has been harvested late
with regard to the earliness of the Terroir.

Wine with a strong structure. Great tannins. It will display its

full potential after a few months cellaring.

lESIgE vintage




Bastide de Rhodares

-.51

COMMENTAIRE :

ket

Un fruit plus dégagé et moins réducteur que les

DOMAINE
DE LA BASTIDE DE RHODARES
COTES DU LUBERON

Sil3 EN BOUTEILLE & LA I EUPEIETT

i L RN ]

autres années, le vin est concentré, coloré,
avec des tanins doux et trés mars, les vignes n'ont
pas souffert de la canicule.

Une cuvée parfaite donnant beaucoup de plaisir.

o

AOC: e, Luberon
TERROIR @ evvevvevererenee Galets roulés style Chateauneuf du Pape.
CEPAGES & wovveveereereerennns Syrah 50%, Grenache 50%

AGE DES VIGNES : ..........
DEGRES ¢ v

SOURCES DIFFERENTES :..

50 ans pour le Grenache 10 pour la Syrah
14°
1

Luberon

ELEVAGE © o En f(ts d'un vin sélection
J\Y/ B I Mécanique sans filtration
BOUTEILLE : .cocovenenenee. Lourde sommeliére Bordelaise
BoucHON @ ...ccvvviin, 49/24
DisPONIBILITE : ............ fin 2005
AOC : i,
TERROIR : .cvvvereeerereeaennne

GRAPE VARIETIES : ..........
AGE OF THE VINES :

ALCOHOL : oueeeveveieeaaannnns
ORIGIN © eovveeveeveieienieens
ELEVAGE © oo,

BOTTLING : ..o

AVAILABILITY © voune.

Cadenet rolled stones,

in the style of Chateauneuf du Pape.
Grenache 50%, Syrah 50%
Grenache 50, Syrah 10 years.
14°

one single estate

one Wine "selection" casks
mechanical. No filtration
heavy Sommelier Bordelaise
49/24

end of 2005

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

An expressive fruit, more open than usually. The Wine has a deep

colour, it is concentrated,

with very ripe soft tannins. Obviously, the vines have not suffered

from the heat wave.

A perfect Cuvée, the nature of which is to give a lot of pleasure.

m

1Hlésime

vintage




Chateauneuf-du-Pape  @&®

Vieilles Vignes

COMMENTAIRE : 2 ﬁ;ﬁm 2

Ce n’est pas une année tres favorable pour WHEM':PM
le “blanc” sur Chateauneuf, notamment sur :!-:?’F"?I“' !1......1'-5._-:-1..'- r;.t.;;.!.t:._l_ :
les Roussane, la chaleur excessive a br(ilé certaines ity TJ{.-— e :
parcelles, mais dans les terroirs plus froids, ; : , -ZLJ-H'E'H-' ,.-T:“u

les raisins ont bien résisté, et ont donné de beaux { : TARDIEU - LAUREMT

jus et de beaux parfums, c'est le cas sur cette cuvée.

HEGSLIAHTE
AOC : e Chateauneuf-du-Pape S Lo Ay g O
TERROIR @ evvevvevererennee Galets roulés L ETVL FER L AR TN R
CEPAGES @ wovveveereereevenenns 50% Grenache blanc, H\ : et :
50% Roussane
AGE DES VIGNES : .......... Trés vieilles vignes, plus de 50 ans pour les Grenache, 10 a 20 ans pour les Roussane
DEGRES @ cveeveeieiieiens 14°
SOURCES DIFFERENTES :.. 3
ELEVAGE © oo Fats neufs et fats d’un vin
J\Y/ B I A la main, avec léger collage
BOUTEILLE @ .ooeeieienenns Sommeliére
BoucHON @ ...ccovviis 49/24
DisPONIBILITE : ............ Fin 2004
AOC ¢ e Chéteauneuf-du-Pape
TERROIR : woooeeeeeeeveeeans Rolled pebbles
GRAPE VARIETIES : ... 50% Grenache blanc, 50% Roussane
AGE OF THE VINES : ... Over 50 years for Grenache, 10 to 20 for Roussane
ALCOHOL : aueeeveeveriararannnne 14°
(0)30€7 10T Three estates
ELEVAGE : wvvevevirrinen New oak and one Wine casks
BOTTLING : ..o By hand, light fining, no filtration
BOTTLE : o Heavy Sommelier Bourgogne

49/24
AVAILABILITY © cvveune. End of 2004

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Not an obvious Vintage for white Chateauneuf du Pape Wines.

The heat has “burnt” some vines, especially vines planted with
Roussanne. In “colder” Terroirs, the berries have resisted the heat,

giving beautiful juice and aromas, as is the case here.

millésime vintage




Guy-Louis (e

COMMENTAIRE :
Peut-étre la meilleure cuvée jamais élaborée, | ' i _. ?- f o
une grande maturité, la vieille vigne a fait g '. 4 TARRIEY - LAURENT
le reste, “des petits Hermitage”. - ' .
: - HEGSELANTE
AOC : oo Cétes du Rhone e A :
TERROIR : ceveeeeeeeeeeeeeann. Nord du Rhone et Coteaux MCHETL A RN LEE £11
R WHITE RHOKE WIME. i
CEPAGES & wovvevvereereerennes Marsanne o ) )
AGE DES VIGNES : .......... 70 ans
DEGRES : wooeveveveiienenn 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 1
ELEVAGE © o En fats neufs Allier et fOts d’un vin
MISE ¢ v, A la main, avec léger collage
BOUTEILLE :© ..oovvvnennee. Sommeliére
BOUCHON : ..oovivieieens 49/24
DisPONIBILITE ;@ ............ Fin 2004
AOC ¢ i Cétes du Rhéne
TERROIR : oo Northern Rhéne and Coteaux
GRAPE VARIETIES © .......... Marsanne
AGE OF THE VINES : ........ 70 years
ALCOHOL : ..o 13°5
ORIGIN © oo One single estate
ELEVAGE © wovvveevveenian. Allier oak - new oak and one Wine casks
BOTTLING : ..o By hand, light fining, no filtration
BOTTLE : o Heavy Sommelier Bourgogne

49/24
AVAILABILITY © cvveune. End of 2004

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Probably our best Cuvée ever...

The old vine has allowed a superb maturity.
Concentration and balance for this “little Hermitage”.

millésime vintage




Hermitage ‘sz

COMMENTAIRE :

= ¥ i ia . - () -
N . . isu H in [ ugﬂm-r
Une trés grande cuvée de garde, le vin est il kg “%‘_.:,::-’. i

e
magnifique, puissant, équilibré, complexe s . S ’:j—" .
et fin. A avoir actuellement en cave et ressortir \\ ' TARDIEUY - LAURENT
10 ans aprés sur un homard aux épices.
HEGoEiANTE
AOC & oo Hermitage e el
TERROIR @ eovveeverrenrennnn, Murets, Pierrelles WEaEm PEVRNET RP TERRRD S
; THITE EHCAE ¥INE :

CEPAGES © eveveeeeeeeeeeeeens Marsanne, Roussane -
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 50 ans
DEGRES : wooeveveveiienenn 13°5
SOURCES DIFFERENTES :.. 1
ELEVAGE : oo Fats neufs sélection
MISE ¢ v, A la main, avec un léger collage
BOUTEILLE :© ..oovvvnennee. Sommeliére
BOUCHON : ..oovivieieens 54/24
DispONIBILITE : ............ Fin 2005

AOC ¢ e Hermitage

TERROIR : .o Murets, Pierrelles

GRAPE VARIETIES © .......... Marsanne and Roussane

AGE OF THE VINES : ........ Over 50 years

ALCOHOL : .......ccooveuunnne. 13°5

ORIGIN © v One single estate

ELEVAGE : oo A selection of new oak casks

BOTTLING : ..o By hand, light fining, no filtration

BOTTLE : oo, Heavy Sommelier Bourgogne

54/24
AVAILABILITY ! oo End of 2005, beginning of 2006

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

A magnificent keeping Wine.

Powerful, complex, subtle, balanced...

It will reward they who will cellar it : try it in ten years
time, with a lobster cooked with spices...

millésime vintage




Condrieu (e

COMMENTAIRE : . A =4 oot

Cuvée minuscule, mais la réussite est totale. T @ me_

Grand vin d’apéritif, et début de repas (foie gras).

La cuvée est curieusement trés typée, ! : ol gy "_—__3' w
et il semblerait que le millésime n’ait pas \\  TARDIEU - LAURENT
eu d’influence néfaste sur les raisins.
HilGodiAMTE
AOC oo Condrieu e B ek kAl MO r i
TERROIR @ eovveeverrenrennnn, Saint Pierre de Boeuf . I L i 2 Ll
WHITE RHINE VISE :
CEPAGES & wovvevvereereerennes Viognier ) -
AGE DES VIGNES : .......... Plus de 40 ans
DEGRES © oo 14°
SOURCES DIFFERENTES :.. 1
ELEVAGE : oo Fats neufs Allier
MISE ¢ v, A la main, avec un léger collage
BOUTEILLE @ ... Sommeliére
BoucHON @ ...ccccvvean. 49/24
DispONIBILITE : ............ Fin 2004
AOC ¢ e Condrieu
TERROIR : .o Saint Pierre de Beoeuf
GRAPE VARIETIES : .......... 100% Viognier
AGE OF THE VINES : ........ Over 40 years
ALCOHOL : .. 14°
ORIGIN © v One single estate
ELEVAGE : oo Allier new casks
BOTTLING : ..o By hand, light fining, no filtration

BOTTLE : oo, Heavy Sommelier Bourgogne
49/24
AVAILABILITY ! oo End of 2004

TASTING NOTES, MARCH 2004 :

Tiny Cuvée, but total success. A great Wine for aperitif
and for the first course of a meal - foie gras...

The Wine is amazingly typical, as though the Vintage
had no influence on the expression of the Terroir...

millésime vintage




