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Du nord au sud : I e iin g

Automne-hiver : Histoire d’eau !
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Un millésime de professionnels “.i§" ;

La vigne sommeille et se ressource |
Les mots d’hiver et d’automne se sont fait remarquer par la douceur de leurs températures et

par leurs précipitations abondantes (presque le double de la normale pour l'automne).

Printemps : Départ en fanfare

Le mois de mars plutot chaud et ensoleillé a favorisé le départ du cycle végétarif de la vigne,
laissant présager un millésime tres précoce, mais la fraicheur d'avril a pondéré cette avance.
Le passage de la fleur s’est effectué sans encombre, il a été rapide (8 a 10 jours) et il a déburé
les 21 et 23 mai pour les secteurs précoces de la partie nord et sud des Cotes du Rhone de U'ap-
pellation. Pas de phénomeéne de coulure sauf sur certains grenaches de plus de 40 ans. Une
belle récolte en perspective |

Coté nord, un retard dans le cycle végétatif est observé tandis que dans le sud, le stade végéra-
tif est similaire a 2000.

Eté : Sous les feux du soleil

Les mois de juillet et d'aodit trés chauds ont contribué au bon développement des raisins
(maturation et véraison). Les deux gros orages de juillet (6 et 15 juillet) ont stoppé provisoi-
rement ['évolution pulpaire des raisins et ont empéché par la suite ceux-ci de souffrir de séche-
resse. La chaleur caniculaire d’aodit a permis a la vigne de continuer son cycle en faisant évo-
luer les sucres de fagon spectaculaire mais la maturité pelliculaire (aréme, couleur, tanin) n’é-
tait pas encore atteinte. Le retard enregistré dans le nord s'atténue progressivement. Inutile de
se précipiter !

Vendanges : Quand la fraicheur et le mistral s’en mélent !

Pas une goutte d’eau depuis le 15 juiller !

Depuis trente ans, la région n’avait connu une fin d'été aussi ventée : 11 jours de vent avec
une vitesse supérieure a 50 km/heure.

C61é sud, le fort mistral des 20 premiers jours de septembre a occasionné un phénomeéne de
concentration et dans certaines zones sensibles un début de stress hydrique. Heureusement, les
nuits froides et les journées ensoleillées ont favorisé la maturité pelliculaire qui commengait a
se faire désirer. Elles ont préservé le bon étar sanitaire des raisins - peaux saines et fermes-. De
faibles rendements en jus ont été observés du fait de la concentration effectuée par le vent sur
les raisins dont le déficit peut varier de 5 a 30% suivant les parcelles et les cépages, par rapport
au millésime 2000.

Coté nord, les températures fraiches de septembre ont ralenti la maturation des baies et ont fait
progresser lentement mais sidrement la maturité phénolique. L'expérience et la sagesse du

vigneron ont fait le reste.




Lle Millésime 2001

RSIVIN Dy pavs D'Oc

.......................... Vin de pays d’Oc

DEGRES S 13°
AGE DES VIGNES : ........ 20 ans environ
ELEVAGE : oo Cuve inox
J\Y BT Mécanique,
sans filtration
CEPAGES & wevveeeeeveeeee Syrah
TERROIR @ ovveeverrienne, Minervois “Les Causses”
SOURCES DIFFERENTES : 2
BOUTEILLE :.....ccuvae. Bordelaise
BoucHoN :.....ccueeannn 45/24 liege
DispoNIBILITE : .......... Juin et septembre 2002

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
De la couleur, tanins gras et enveloppés,
du fruit et de la puissance.

LAl UBERON.

“PBastide de Rhrodares”

AOC: e, Luberon

DEGRES © oo, 14°5

AGE DES VIGNES : ........ 40 ans pour le Grenache,

ELEVAGE : o 20 ans pour la Syrah

MISE : o, FOt neuf et f0t d’un vin
Manuelle, sans filtration

CEPAGES & vvvveieeeeeienns Grenache 50%, Syrah 50%

TERROIR : .oeeveerieienne, Cadenet, galets roulés

SOURCES DIFFERENTES : 1

BOUTEILLE : ... Bordelaise Sommeliére

BoUCHON :...uevveee 49/24 Sardaigne

DispoNIBILITE : .......... Automne 2003

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Du style 98, tres puissant, plein de fruit,
tanins trés doux. Trés belle cuvée équilibrée.
Hors norme pour son appellation.

W COTES-DU-RHONE

AOC : e Cotes-du-Rhone

DEGRES © o, 14°

AGE DES VIGNES : ........ 20 a 40 ans

ELEVAGE : v, Cuve béton

MISE & oo Mécanique, sans filtration

CEPAGES & evveveieeeeeienns Cinsault 20%, Syrah
40%, Grenache 40%

TERROIR : .oovvevvereneennnn, Galets roulés Gard

SOURCES DIFFERENTES : 1

BOUTEILLE : ....ccuvnnes Bourgogne tradition

BoucHON :...ccveeveens 45/24 liege

DispoNIBILITE : .......... Juin et septembre 2002

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Toujours aussi puissant, trés mlr, un peu
moins fruité que 2000, mais plus de chair et
de tanins. Rapport qualité/prix imbattable.

R 1COSTIERES |

AOC : e, Cotes-du-Rhone
DEGRES : oo, 14°

AGE DES VIGNES : ........ 25 ans

ELEVAGE : e, FOt neuf et f(t d’un vin
MISE @ o Manuelle, sans filtration
CEPAGES & covveevveereenninn, Syrah

TERROIR : .ocvveeverienrennee, Saint-Gilles

SOURCES DIFFERENTES : 1

BOUTEILLE : .................. Bourgogne tradition
BoucHON :...oooevee. 49/24 Sardaigne
DisPONIBILITE @ .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Une Syrah sur mirie, sans étre lassante.
De la fraicheur et des tanins trés fins.




91 COTES-DU-RHONE
Gy~ ouds

AOC : e, Cétes-du-Rhone

DEGRES ¢ oo 14°

AGE DES VIGNES : ........ 20 a 60 ans et plus
ELEVAGE : e Flt neuf et ft d’un vin
MISE @ e Manuelle, sans filtration
CEPAGES @ veveveererieeennens Grenache 50%, Syrah

40%, Mourvedre,

Carrignan 10%
TERROIR @ oo, Rasteau, Chateauneuf-

du-Pape, Valréas, Gard
SOURCES DIFFERENTES : 5

BOUTEILLE ;... Bourgogne tradition
BoUCHON :....uuveeene. 49/24 Sardaigne
DisPONIBILITE : .......... Automne 2003

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Vin tres coloré, assez semblable au 2000,
puissant, coulant. Tanins présents,

sans agressivité. Bonne acidité, bel équilibre.

W HERMITAGE BLANC

AOC i e, Hermitage

DEGRES : weveeveeveeeere 13°5

AGE DES VIGNES : ........ 40 ans

ELEVAGE : oo Fit neuf

MISE @ v Manuelle, sans filtration
(léger collage)

CEPAGES ©  woveeeeereereeenne, Marsanne

TERROIR : eveeveveeeeenreen. Piérelles

SOURCES DIFFERENTES : 1

BOUTEILLE : .....cueuneee.e. Bourgogne Sommeliére

BOUCHON :.oovvvieees 49/24

DispoNIBILITE : .......... Automne 2003

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Tres racé, concentré : miel, rhum, raisins secs,
trés fidéle a son terroir. Belle longueur,
réservé aux amateurs seulement...

WACOTES-DU-RHEONE |
gﬁ% Lowis Blane 2007

.......................... Cotes-du-Rhone

DEGRES e 13°

AGE DES VIGNES : .......... 40 a 50 ans

ELEVAGE i oo Fit neuf

MISE & oo Manuelle, avec collage,
sans filtration

CEPAGES ! cvveeeeeeieieee Marsanne, Roussanne

555:3:06) 4 S S Coteaux nord et sud de
I"appellation

SOURCES DIFFERENTES 3

BOUTEILLE : ... Bourgogne tradition

Bouchon : ... 49/24 Sardaigne

DispONIBILITE : ............ Automne 2002

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Un peu plus de Roussanne cette année,
qui va lui donner plus de complexité.

Un vin concentré, subtil et trés floral.

5] ConprIEU

AOC : e, Condrieu

DEGRES © i 13°5

AGE DES VIGNES : ........ plus de 30 ans

ELEVAGE : oo Flt neuf

\Y L £S5 E Manuelle, sans
filtration, léger collage

CEPAGES & wvveveeeveeenrenne. Viognier

TERROIR ©  eovverereenee Les coteaux de Saint-

Pierre de Boeuf
SOURCES DIFFERENTES o1

BOUTEILLE : ...ccveenene. Bourgogne Sommeliére
BOUCHON :..ovvvevenn. 49/24 Sardaigne
DisPONIBILITE : .......... Automne 2002

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002

Yorigine n’a pas changé. Du fruit et de la
minéralité en fin de bouche, ce qui manque
souvent cruellement a beaucoup de Condrieu,
pour en faire un vin de classe.



S RASTEAU V.V,

AOC : i, Rasteau
DEGRES © evvverveeeiieenns 14°5
AGE DES VIGNES : ........ Plus de 50 ans pour
le Grenache
ELEVAGE : ovvviviis FOt neuf Allier
et fOt d’un vin
MISE @ e Manuelle, sans filtration
CEPAGES & covveveeveevennen Grenache 75%, Syrah
15%, Carrignan 10%
TERROIR : wevvvveveeeeneennne Argiles bleues et jaunes
SOURCES DIFFERENTES 3
BOUTEILLE : ...couveneeeee. Bourgogne tradition
BoucHON :..cccvvevnn 49/24 Sardaigne
DISPONIBILITE : .......... Automne 2003

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Toujours plus mar que les autres cuvées.
Trés coloré, avec des tanins moins marqués
qu’en 2000. Puissant, coulant, dans un style
plus prét a boire.

M G1GonDas |

AOC i e, Gigondas

DEGRES ¢ ovveveveeieee, 14°5

AGE DES VIGNES : ........ 30 a 80 ans

ELEVAGE : e, FOt neuf et f0t d’un vin

\Y B £S5 Manuelle, sans filtration

CEPAGES & vvevveieeeeeiens Grenache 75%, Syrah,
Mourvédre 25%

TERROIR : vovevrevenienienes Dentelles, Garrigues,

Village, Beaumelle
SOURCES DIFFERENTES : 5

BOUTEILLE :..coovvennnen. Sommeliére Bourgogne
BoucHON :...ccveniens 49/24 Sardaigne
DiSPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
La baisse naturelle des rendements a donné
plus de concentration a cette cuvée qui fera
vraiment la différence au vieillissement.

W VACQUEYRAS V.V.

AOC : e, Vacqueyras

DEGRES ¢ oo 14°5

AGE DES VIGNES : ........ Plus de 60 ans

ELEVAGE : oooovveeveenns FOt neuf et fOt d’un vin

\Y B £S5 Manuelle, sans filtration

CEPAGES & vveveeveeveeins Grenache 80%, Syrah 20%

TERROIR : .ocvvevvereneenne, Galets roulés et argiles
bleues

SOURCES DIFFERENTES 3

BOUTEILLE :...ooveennnee. Sommeliére Bourgogne

BoucHON :...ccveiies 49/24 Sardaigne

DisPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Du grand vin. Cette appellation a beaucoup
fait de progres. Elle est sur le point de
dépasser Gigondas. Une merveille,

avec un super rapport qualité/prix.

S CHATEAUNEUF-DU-PaPE

AOC : e Chéateauneuf

DEGRES ¢ oo, 14°

AGE DES VIGNES : ........ Plus de 40 ans

ELEVAGE : e, FOt neuf et f(t d’un vin

\Y B3 Manuelle, sans filtration

CEPAGES & cevvecrveenveennnn, Grenache 90%, Syrah
et autres 10%

TERROIR : .oovvevvereeneennen, Le Gres d’Orange,

La Crau, le Plateau
SOURCES DIFFERENTES : 3

BOUTEILLE :..coovvennnee.. Sommeliére Bourgogne
BoucHON :...ccveniens 49/24 Sardaigne
DiSPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
C’est I'appellation qui a le mieux réussi en
2001. Equilibré malgré sa puissance, tres mur,
bien shr, avec des tanins tres fins, une impres-
sion de fluidité, dans I’esprit de Chateauneuf.



le Millésime 2001

W23 | CrozEs-HERMITAGE

CoTEAUX
AOC 1 e, Crozes-Hermitage
DEGRES ¢ wovvvvveeeeenn 13°
FI CHATEAUNEUF"DU"PAPE \VAY AGE DES VIGNES © ........ 20 a 50 ans
AOC : Chat ; ELEVAGE : .o, FOt neuf Allier
D ; """""""""""" 14Oa5eauneu Y S £ Sans filtration
BORES & v CEPAGES & vvveveereeeneens Syrah
AGE DES VIGNES | ........ Plus de 60 ans
. . TERROIR : wveveerrcnennnee Coteaux, Gerans,
ELEVAGE : i Trongais neuf et un vin Mercurol, Larnage
Y 6T I Manuelle, sans filtration ) !
SOURCES DIFFERENTES : 3
CEPAGES & e, Grenache 90%, autres 10% o
T Gras d'0 BOUTEILLE :...ccvvvennnn. Bourgogne tradition
BRROTRCE v Cresth rangﬁn’ tred BoucHonN :.......o.. 49/24 Sardaigne
ourthezon, tontredon DispoNIBILITE @ .......... Fin 2003 - Début 2004

SOURCES DIFFERENTES : 4

BOUTEILLE : .................. Sommeliere Bourgogne . ,
909 Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
BoucHON :...cveerens 49/24
DispONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004 Du fruit et de la couleur, dans un style plus
international, moins typée que les autres cuvées
Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002 du nord. Ce vin reste cependant d‘un trés bon
Trés concentré, des parfums plus nobles de garrigues niveau pour un Crozes-Hermitage.

fraiches, de laurier et de figues séches.

S AINT-JOSEPH V.V.]
2&@%%@

.......................... Saint-Joseph

7 DEGRES e 13°
m CORNAS COTEAUX AGE DES VIGNES : 25 a 60 ans

AOC : e, Cornas ELEVAGE © oo FOt neuf Allier
DEGRES & e 13° MISE @ eovireererceenne Manuelle, sans filtration
AGE DES VIGNES : ........ 20 a 40 ans et plus CEPAGES ! e Syrah
ELEVAGE @ oo FOt neuf Allier TERROIR : oo Sarras, Chateaubourg,
\Y L £S5 E Manuelle, sans filtration St-Pierre-de-Boeuf
CEPAGES & weveeeeiecienen, Syrah SOURCES DIFFERENTES : 3
TERROIR ¢ weeevveeeeeeennen. Chaillot BOUTEILLE : .......c......... Bourgogne Sommeliére
SOURCES DIFFERENTES : 3 BOUCHON :..vvveeee. 49/24
BOUTEILLE : ...ccueeeee. Sommeliére Bourgogne Di1sPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004
BOUCHON :...uuveveee 49/24 Sardaigne
DispONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004 Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002

On retrouve une cuvée plus concentrée,
Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002 trés typee avec un bel équilibre.

] ] ) . R i Dans un profil qui la rapprocherait plus
Du fruit (cassis, mlre), tanins trés présents, d’un Cornas, cette cuvée trés colorée est

ronds et plaisants, finale trés minérale. traditionnelle avec de beaux tanins
Marqué par son terroir, plus réussi que 2000. trés présents



5] Cornas vy

AOC : e Cornas

DEGRES : oo, 13°

AGE DES VIGNES : ........ 80 a 100 ans

ELEVAGE @ .ecviieiinnnn FOt neuf Troncais

MISE @ oveieieeeeene Manuelle, sans filtration
CEPAGES ¢ vovvvveeeeeenen Serine

TERROIR : woovvevvereeneennne, Chaillot et Geynale
SOURCES DIFFERENTES : 2

BOUTEILLE : .................. Sommeliere Bourgogne
BoucHON :...ooovueee. 49/24 Sardaigne
DisPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002

Du grand Cornas. Concentré, puissant, viril.
Un style trés traditionnel. Archétype du vin du
Nord.

b HErRMITAGE

AOC : e, Hermitage
DEGRES © wovvereveeeeeene, 13°5
AGE DES VIGNES : ........ 30 a 80 ans
ELEVAGE © e Fat neuf Troncais
Dom. Laurent
MISE © o Manuelle, sans filtration
CEPAGES & cveeerveereennnn, Syrah et petite Syrah
TERROIR : weovvvevveenrrennene Beaumes, Diogniéres,
Greffieux
SOURCES DIFFI::RENTES 4
BOUTEILLE : ..vvvvuvennnnne Sommeliére Bourgogne
BoucHON : ... 49/24
DisPONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Seules la noblesse et la grandeur de ce terroir
m’incitent a continuer a acheter a prix d’or

ce vin qui n‘est toutefois pas toujours a la
hauteur. Une grosse pression existe sur cette
appellation. Pour notre part, la cuvée est cette
année de haut niveau.

W COTE-ROTIE

AOC : e, Cote-Rotie

DEGRES © v 13°

AGE DES VIGNES : ........ 25 a 60 ans et plus
ELEVAGE i i, Flt neuf Allier

AV BT Manuelle, sans filtration
CEPAGES & cvvveevvereeennens Syrah et Serine
TERROIR : covvevverrrerenne, Landonne, Cote-Brune,

Vailliere, Champin,
Leyat et autres

SOURCES DIFFERENTES : 4

BOUTEILLE : ....uuevene Sommeliére Bourgogne
BoucHON :....uvveee 49/24 Sardaigne
DispONIBILITE : .......... Fin 2003 - Début 2004

Commentaire sur la cuvée au 01/01/2002
Cuvée moins importante cette année,

deux sources ont été écartées. Le vin possede
beaucoup de finesse et de caractere.

Trés typé (mine de crayon, graphite). Long et
suave, tres féminin. Comparé au Cornas VV.




Quartier les Ferrailles - Route de Cucuron
84160 Lourmarin

Tél : 04 90 68 80 25 - Fax : 04 90 68 22 65

www. tardieu-laurent.com - e-mail : tarlau@club-internet.fr
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